
Onze-Lieve-Vrouwstraat • 3000 Leuven • Belgium • tel. +32 (0)16 21 31 41 • fax +32 (0)16 22 31 00
kh@martinshotels.com • www.martinshotels.com

Located in the heart of the “Île de la Dyle”, the historic centre of the city of Leuven,  
this splendid boutique hotel nestles behind its imposing gateway, offering an intimate  

atmosphere well away from the hustle and bustle of this famous university town.
1 meeting room – capacity up to 15 people – 40 bedrooms

Rooms 	 Area	 Floor	 A/C	 Daylight	 U-shape	 Classroom	 Theatre	 Boardroom	 Cocktail

Alma Mater	 40 m²	 –	 yes	 yes	 18	 24	 30	 –	 –

Morillon	 84 m2	 –	 yes	 yes	 30	 40	 50	 50	 80

D escription           of   M eeting       &  B a n q u e t  R o o m s
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SSEEMMIINNAARRIIEEPPAAKKKKEETT  

  
 

“Martin’s Klooster”  pakket aan €75 p.p. incl btw 
  

 Plenaire zaal met 1 flipchart en een projectiescherm, papier, pen, mineraal water en muntjes  
Alle zalen hebben daglicht en airco en zijn uitgerust met WIFI- internet 

 Koffiepauze in de voormiddag en namiddag met koffie, assortiment thee, fruitsap en versnaperingen 
 Verzorgde lichte sandwichlunch geserveerd in onze zaal Morillon. Tijdens de lunch serveren we wijn,  
frisdranken & water, alsook koffie & thee. U heeft de keuze uit een ruim assortiment van gedecoreerde  
sandwiches en salades. Dit buffet wordt afgewerkt met een verse dagsoep, een dessertenbuffet en koffie  
na de lunch. 

 

Om uw gasten extra te verwennen...   
Supplement op het Martin’s Klooster pakket  incl btw  

 

 Welkomstkoffie  €7.5 p.p.  
koffie, assortiment thee, fruitsap en grote croissants en koffiekoeken   

 Leuvense koffiepauze  €7.5 p.p.  
een echte “Leuvense” pauze met koffie, assortiment thee, fruitsap en  
Leuvense specialiteiten 

 Lunch 2-gangen  €5 p.p. 
kies een voor -en hoofdgerecht of een hoofdgerecht en dessert  
raadpleeg ons ruim aanbod op pagina 4 

 Lunch 3-gangen  €10 p.p. 
kies een voor –en hoofdgerecht en een dessert  
raadpleeg ons ruim aanbod op pagina 4 

 Lunch buffet  €15 p.p. 
koud en warm buffet en een ruime keuze desserts  

 Fruitmand in de zaal tijdens uw vergadering  €2.5 p.p. 
 Frisdrank in de zaal tijdens uw vergadering  €10 p.p. 
 Extra flipchart  €40 per dag 
 Beamer  €200 per dag 
 Wifi (1 login per computer)  €15 per dag 
 Gold boxes Godiva 200gr/350gr/500gr  €12/20/28 
 Toeristische infogids Leuven  €2 
 4 Martin’s Shakers in koffertje (niet gevuld)  €20 

 
“Martin’s Luxe”  pakket aan € 105 p.p. incl btw 
 

 Plenaire zaal met 1 flipchart en een projectiescherm, papier, pen, mineraal water en muntjes  
Alle zalen hebben daglicht en airco en zijn uitgerust met WIFI- internet 

 Koffiepauze in de voormiddag en namiddag met koffie, assortiment thee, fruitsap en versnaperingen 
 Verzorgde 2-gangenlunch geserveerd in onze zaal Morillon 
Tijdens de lunch serveren we wijn, frisdranken & water, alsook koffie & thee 

 EXTRA : Welkomstkoffie met croissants op de eerste dag, beamer, wifi en 2de flipchart zonder extra kosten,  
fruitmand in de zaal, frisdranken in de zaal gedurende heel de dag, drankje naar keuze in de bar na een dag vergaderen. 



LLUUNNCCHH  MMEENNUU    
  

Keuzemenu (2 of 3-gangen) 

Gelieve één menu samen te stellen voor de volledige groep 
 

 
 Soepen en voorgerechten 

 
 Pompoensoepje met dim sum van scampi en lichte 

curryparfum  
 Terrine van hertenfilet met geconfijte vijgen, appel-  

 perenconfituur en kramiek 
 Aumonière van verse foie gras en boschampignons 

met een Portsausje 
 Rosace van vers gerookte Schotse zalm met crème  

 d’Isigny, bieslook en tramazinni 
 

 Hoofdgerechten 
 

 Civet de biche, hertenragoût met winterse  
 groentjes, jeneverbessen, Luikse siroop en  
 bintjes 
 Hoevekip van de Landes op Gentse wijze  

 met julienne van groentjes en citroengras 
 Geroosterde zonnevisfilet met witte  

 botersaus van Echiré en kervel, groene kool en knolselder 
 Snoekbaarsfilet met crème van kastanjechampignons, 

verse bladspinazie en geplette Charlotte 
  

 

 Desserts 
 

 “Tarte des démoiselles Tatin” met kaneelijs en crème 
Chantilly 

 Marquise au chocolat met gebroken pistache en crème 
Anglaise met Grand Marnier 

 Huisgemaakte Mousse au Chocolat met sinaaspartjes, 
agrume en muntblaadjes 

 Profiterolles gevuld met banketbakkersroom en warme 
chocoladesaus 

 
  

  IINNBBEEGGRREEPPEENN  TTIIJJDDEENNSS  DDEE  LLUUNNCCHH  
 

 Wijn, water, frisdrank, koffie en thee
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LLUUNNCCHH  BBUUFFFFEETT  >>  VVAANNAAFF  2200  PPEERRSSOONNEENN  
  

 
 

 Koude gerechten 
 

 Saumon en “Belle-Vue” 
 Spiegel met gerookte en gemarineerde Noorse zalm 
 Amuse van grijze garnalen met avocado en pompelmoes 
 Grenailles met gerookte forel, zure room en bieslook 
 Gerookte heilbot met fijne sjalot, peterselie en citroenpartjes 
 Salade Niçoise  
 Serrano ham met meloenpartjes 
 Assortiment van fijne vleeswaren met uienconfituur 
 Gefarceerde eitjes met Cantaloup en Tierenteynmosterd 
 Ruim aanbod aan diverse salades en sauzen 
 Brood en boter 

 
 Warme gerechten  

 
 Geroosterd kabeljauwhaasje met asperges en dille 
 Rôti van varkenshaasje met appeltjes en kruidige patatjes  
 Buffet met warme groentjes en sausjes 
 Origineel pastarecept ‘al dente’ op de wijze van de chef 

  
 Dessert 

 
 Gevarieerd dessertenbuffet met frambozenbavarois, tiramisù, mousse van chocolade en verse fruitsalade 

 
 Inbegrepen tijdens de lunch 

 
 Wijn, water, frisdrank, koffie en thee  
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CCOOCCKKTTAAIILLKKAAAARRTT  
 

Hieronder vindt u een selectie van onze barkaart ter inspiratie van uw cocktail in onze Martin’s Bar. Deze dranken kunnen ter 
plaatse gekozen worden door uw gasten. Onze barman of barvrouw zullen deze dan met veel plezier voor uw gasten 
klaarmaken. Onderstaande dranken zullen volgens consumptie bij op uw factuur geplaatst worden. 

 

 
“Martin’s Apero”    
  
Piper-Heidsieck glas € 10 
Piper-Heidsieck ½ fles € 35 
Piper-Heidsieck fles € 55 
John Martin’s favourite  glas € 10 
(champagne – fruitsap) 
Kir Royal glas € 6 
Terra Deus White Wine glas  € 4 
Terra Deus White Wine fles  € 25 
Terra Deus Red Wine glas  € 4 
Terra Deus Red Wine fles  € 25 
Chablis Laroche fles € 40 
Sancerre Domaine Miller Roger fles € 35 
Château Pomys – Saint Estèphe fles € 55 
Veuve Devienne Brut Vin mousseux glas € 4 
Veuve Devienne Brut Vin mousseux fles € 25 
Martini Bianco glas € 6 
Martini Roso glas € 6 
Gancia glas € 6 
Campari glas € 6 
Sherry Tio Pepe ‘Fino’ glas € 6 
Porto Taylor’s ‘Select’ glas € 6 
Porto Taylor’s ‘White Port’ glas € 6 
Remy Martin’s Pineau des Charentes glas € 6 
 
Assortiment olijven, chips en nootjes 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

“Martin’s Cocktails”    
  
Martin’s Green shaker € 10 
Martin’s Yellow shaker € 10 
Martin’s Pink shaker € 10 
Martin’s Blue shaker € 10 
 
Assortiment olijven, chips en nootjes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

“ Martin’s Beers”     
  
John Martin’s Pale Ale € 4 
Gordon Finest Gold € 4 
Gordon Scotch Ale € 4 
Guinness € 4 
Timmermans Gueuze € 4 
Timmermans Kriek € 4 
Timmermans Framboise € 4 
 
Assortiment olijven, chips en nootjes 
 
Assortiment warme en koude hapjes € 20 
(4 personen)  
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DDIINNEERR  MMEENNUU  
  

Prijs 3–gangenmenu : € 65 p.p. incl btw 
Prijs 4–gangenmenu € 75 p.p. incl btw 

 
Het diner in onze zaal Morillon is mogelijk vanaf 8 personen. Onze zaal Morillon wordt exclusief vrijgehouden voor het diner van uw 
groep.  Bij minder dan 15 personen voor het diner, betaalt u een toeslag van €250 voor het exclusief gebruik van onze zaal 
Morillon. 
 
Gelieve één menu samen te stellen voor de volledige groep. Kies één of twee voorgerecht(en), één hoofdgerecht en één dessert. 

 
  KKOOUUDDEE  VVOOOORRGGEERREECCHHTTEENN    

  
 Carpaccio van kabeljauw geparfumeerd met basilicumolie 
 Mesclun van frisée en witloof met krokante spekblokjes 

en appel peterseliegarnituur en toast 
 Verzorgd bordje gerookte Noorse zalm met de 

traditionele garnituur en brioche 
 Rundscarpaccio met gepeperde Pecorino, rucola en de 

parfums van de Provence  
 Tartaar van Noorse zalm met kappertjes, sjalot, zure 

room en bieslook  
 Millefeuille van tongfilet, chiffonade van witloof en 

kervelboter 
 

 

  SSOOEEPPEENN    
  

 Tomatenroomsoep met Mascarpone en pesto 
 Bisque van grijze garnalen met Armagnac en vleugje 

room 
 Celouté van witloof met een julienne van gegrilde 

beenham en Duvel 
 Minestra van courgette afgewerkt met een brunoise van 

komkommer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  HHOOOOFFDDGGEERREECCHHTT  
  

 Geroosterde zalmforel met champignons, puree en witte 
wijn  

 Waterzooi van Noordzeevis met grijze garnalen en 
Nantuasaus 

 Gegrilde rode tonijn met geglaceerde venkel, blanke 
botersaus en bieslook 

 Geroosterde eendenborst  met appeltjes en 
Accaciahoning 

 Carré van melklam met rozemarijn, darphin van 
groentjes en krieltjes 

 Gebakken zeebaarsfilet met tomaat en gele pepers, 
tapenade van olijfjes 

 Kalfsmedaillon met oesterzwammen en witloof, 
Portosaus en Pommes Dauphinnes 

 

  DDEESSSSEERRTTSS  
  

 Duo van Belgische chocolademousses en “Crème 
Anglaise”  

 Parfait van frambozen en passievruchten  met rode 
vruchten 

 Geglaceerde abrikozengebak met vanille-ijsroom 
 Tiramisù della casa 
 Trio van Javanais, Misérable en soesjes  
 Geglaceerde nougat met frambozencoulis en munt 
 Warme appeltaart “Tarte Tatin” met kaneelijs en 

vanilleroom 
 Cake van chocoladetruffel met aardbeien en verse munt 
 Gratin van vers fruit met amandelijs en Amaretto 
 Kaasbord 
 Champagnesorbet

  IINNBBEEGGRREEPPEENN  TTIIJJDDEENNSS  HHEETT  DDIINNEERR  
 

 Wijn, water, frisdrank, koffie en thee
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DDIINNEERR  BBUUFFFFEETT  >>  VVAANNAAFF  2200  PPEERRSSOONNEENN  
 

Prijs buffet zonder warme gerechten : € 65 p.p. incl btw 
Prijs buffet met warme gerechten:  € 75 p.p. incl btw 

 
 

 
 Koude gerechten 

 
 Saumon en “Belle-Vue” 
 Spiegel met gerookte en gemarineerde Noorse zalm 
 Amuse van grijze garnalen met avocado en pompelmoes 
 Rundercarpaccio, olijfolie geparfumeerd met citroen en parmezaanschilfers 
 Grenailles met gerookte forel, zure room en bieslook 
 Gerookte heilbot met fijne sjalot, peterselie en citroenpartjes 
 Salade Niçoise 
 Vitello Tomato 
 Bruschetta met mozarella, zongedroogde tomaten en verse basilicum  
 Serrano ham met meloenpartjes 
 Assortiment van fijne vleeswaren met uienconfituur 
 Gefarceerde eitjes met Cantaloup en Tierenteynmosterd 
 Ruim aanbod aan diverse salades en sauzen 
 Brood en boter 

 
 Warme gerechten  

 
 Warme beenham op staander met coulis van Brugse Trippel,  

aardappelgratin en groene boontjes 
 Zeebaars met pastasalade en geroosterde courgettes met artisjok in tomatensaus 

 
 Dessert 

 
 Ruim assortiment kleine gebakjes op buffet 

 
 Inbegrepen tijdens het diner 

 
 Wijn, water, frisdrank, koffie en thee  
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VVEERRGGAADDEERRZZAALLEENN  
 

     

 

 

 

 

 

 

 
 

Huur zaal / dag 

ZAAL NIV. M² L B U-VORM 
KLAS 

STIJL 
THEATER 

STIJL 
 

ALMA MATER 0 40 8 5 18 24 30 €250 

MORILLON 0 84 12 7 30 40 50 €500 

Alle zalen zijn voorzien van airconditioning en hebben daglicht. 
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TTEEAAMMBBUUIILLDDIINNGG  AACCTTIIVVIITTEEIITTEENN  
  

 
U wenst van uw seminarie een onvergetelijke gebeurtenis te maken?  
U verwent uw gasten graag met een originele en ontspannende activiteit? 
 
Hieronder vindt u enkele partners die u hierbij met veel plezier zullen verderhelpen. 
 
Cocktail Sensation Cocktailworkshop 
0472/65.09.43.  
www.cocktailsensation.be  info@cocktailsensation.be 

 
Dolce Far Tutto  Kookworkshop 
0473/70.90.54. of 03/295.52.68. 
duponcheel@dolcefartutto.com  www.dolcefartutto.com 

 
Bike Events  Begeleide fietstochten 
Tel.: 02/759.85.19 of 02/757.94.44 GSM: 0475/35.07.57 
bike.events@skynet.be  www.bike-events.be 
 
Winge Golf  Golfinitiatie 
Tel 016/63.40.53. 
winge@golf.be  www.golf.be/winge 

 
Leuvense wandeling met gids  Marleen Verboomen Erkende gids Toerisme Vlaanderen 
Tel.: 04794/38.19.37 
Marleen.verboomen@skynet.be 

 
Natur-Natur  Outdoor sporten en activiteiten, winterse afvaart, winterwandeling, mountainbike 
Tel 016/47.01.02. 
info@natur-natur.be  www.natur-natur.be 

 
NES  Fietstocht door Leuven gecombineerd met oude volksspelen en eten en drinken, mountainbike, golf,... 
Tel 0495/53.45.34. 
herman.smulders@nes.be  www.nes.be 
 
Global Enterprises   Sightseeing tours per bus, VIP tours en exclusieve privé tours in verschillende steden 
Tel 0479/31.90.03. 
info@globalenterprises.be  www.globalenterprises.be 
 
City Tours Leuven  Sightseeing tour per bus door Leuven en omgeving 
Tel 016/40.51.60. of 0473/43.43.43. 
info@citytours.be  www.citytours.be 
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RROOUUTTEEBBEESSCCHHRRIIJJVVIINNGG  
 

MARTIN’S KLOOSTER 
Predikherenstraat 22 (Parking via Onze-Lieve-Vrouwstraat) 

B – 3000 LEUVEN 
 

TTEELLEEFFOOOONN  ::    ++3322//((00))1166--2211  3311  4411  
FFAAXX  ::      ++3322//((00))1166--2222  3311  0000  
EE--MMAAIILL  ::            KKHH@@MMAARRTTIINNSSHHOOTTEELLSS..CCOOMM  
WWEEBBSSIITTEE  ::    wwwwww..mmaarrttiinnsshhootteellss..ccoomm  

 
 

VVIIAA    
BBRREEDDAA 

VIA  
EINDHOVEN 

VIA 
MAASTRICHT 

 
• U volgt de E19 richting Antwerpen 
• Bij Antwerpen neemt u de A1 

richting Brussel 
• U rijdt voorbij de luchthaven 

Zaventem en volgt op de R0 de 
richting Luik 

• Na ca. 5 kilometer neemt u de 
snelweg richting Luik, Leuven, 
Brussel (A3/E40) 

• Na 13 kilometer neemt u de afrit 
richting Genk, Hasselt en Leuven 
(A2/E314) 

 
• U volgt de N69 richting Lommel 
• Vanaf Lommel neemt u de N74 

naar Hasselt  
• Net na Houthalen/Helchteren 

neemt u de E314/A2 richting 
Leuven en Brussel 

 

 
• U rijdt naar Hasselt via Bilzen en de 

A13 
• Na Hasselt volgt u de A13 
• Nabij Lummen volgt u de E314 

richting Leuven en Brussel 
 

 
• U verlaat de E314 bij afrit 15 richting Leuven   
• bevindt zich nu op de N264 (Koning Boudewijnlaan – let op enkele permanente radarcontroles) 
• U volgt nu de N264 tot aan de ring R23 en rijdt onder de ring door  
• U volgt de aanduiding voor Centrum (derhalve rechtdoor).  U bevindt zich nu op de Kapucijnenvoer 
• Volg deze straat ca. 600 meter tot u aan uw linkerhand de zwarte hekken van de Kruidtuin ziet 
• Hier gaat u direct rechtsaf 
• U bevindt zich nu in de Minderbroederstraat 
• U volgt deze straat ca. 300 meter en neemt de kasseienstraat aan uw linkerhand (Onze-Lieve-Vrouwstraat) 
• Volg deze straat ca. 100 meter en na de bocht ziet u aan uw linkse kant een zwart hek en dat is de parking van het 

Martin’s Klooster (Klooster Hotel) 
• Even op het knopje duwen, dat zich aan de linkse kant van de poort bevindt en wij doen voor u graag de poort 

open. 
 

 
 




