
« The Exceptional Party » 
Uniek avondconcept ! 

 

 
 

 
 

 

 
Aarzel niet en geniet ten volle van  
‘The Exceptional Party’‐formule ! 

Originele buffetten, ‘Live cooking’, ‘Cocktail bar’, 
‘Live Music’, ‘Lounge’ : 

alles is voorhanden om er een gezellige avond van 
te maken in een warme en ontspannen sfeer... 

 
Menu voor de fijnproever : 

Buffet & ‘Live cooking’ 
62,-€ excl. BTW (75,-€ incl. BTW) 

Schuimwijn, witte wijn, rode wijn, bier,  
soft & fruitsappen 

Moka & versnaperingen 
dienst tijdens 2 uur 

 
 

Klassiek menu : 
Buffet & ‘Live cooking’ 

78,-€ excl. BTW (94,-€ incl. BTW) 
Schuimwijn, witte wijn, rode wijn, bier,  

soft & fruitsappen 
Moka & versnaperingen 

dienst tijdens 2 uur 
 

 
Geluidsinstallatie voor de zaal en de scène, ‘Light 

show’, 3500,-€ excl. BTW (4235,-€ incl. BTW) 
‘Lounge Decoratie’ & ‘Live cooking’ meubilair 

 
 

Kort overzicht van de mogelijkheden hieronder 

 

 

 

 
 

 
 
 
 



Menu voor de fijnproever : 
62,-€ excl. BTW (75,-€ incl. BTW) - dienst tijdens 2 uur 

 
Op buffet: 
Gazpacho 

Meloenparels en Italiaanse ham, Wrap met avocadoroom en gerookte 
zalm, Carpaccio van rundsfilet met parmezaanschilfers, 

Lenterolletjes met kip, zuurzoet sausje,  
Tartare van gemarineerde zalm met dille 

~~~ 
Taboulé op Oosterse wijze, Tomaten met koningskruid en mozzarella, 

Salade Cesar 
~~~ 

Create your own hamburger 
~~~ 

‘Live cooking’ 
Wok van Aziatische noedels met groentjes en Black Tiger gamba’s 

Tortellini met boschampignons, Gekarameliseerde saté van kip 
~~~ 

Selectie van kaassoorten en desserts 
~~~ 

Moka & versnaperingen 
~~~ 

Schuimwijn, Witte wijn, rode wijn, Bier, soft & fruitsappen 
Supplement van 12,50-€ excl. BTW 

(15,- € incl. BTW) voor de champagne 

Klassiek menu : 
78,-€ excl. BTW (94,-€ incl. BTW) - dienst tijdens 2 uur 

 
Op buffet : 

King crab in een bouillon van broccoli, Toren van Jumbo garnalen met 
rode pepers en mango, Meloenparels en Italiaanse ham 

Wrap met avocadoroom en gerookte zalm, Carpaccio van rundsfilet 
met parmezaanschilfers, Lenterolletjes met kip, zuurzoet sausje 

Tartare van gemarineerde zalm met dille,  
Assortiment van sushis en sashimis 

~~~ 
Taboulé op Oosterse wijze, Tomaten met koningskruid en mozzarella 

Salade Cesar 
~~~ 

Create your own hamburger 
~~~ 

‘Live cooking’ 
Wok van Aziatische noedels met groentjes en Black Tiger gamba’s 

Ravioli van kreeft ‘à la tartufata’, Gegrilde lamssaté op zijn provençaals 
Risotto met boschampignons 

~~~ 
Selectie van kaassoorten en desserts 

~~~ 
Moka & versnaperingen 

~~~ 
Schuimwijn, witte wijn, rode wijn, bier, soft & fruitsappen 

Supplement van 12,50€ excl. BTW 
(15,-€ incl. BTW) voor de champagne 

 
Technische fiche 

 
GELUID & ‘LIGHT SHOW’:  

4 basreflexkasten, 4 luidsprekerboxen, 4 versterkers, 2 microfoons zonder draad, 1 display 24 ingangen,  
Vierkante ankerstructuur opgehangen aan het plafond,  12 ‘mac’‐spotlights* 300 watt,  

Op de scène : 3 ankerstructuren met 4 ‘led blenders’,  1 ‘light’ console,  1 ‘rookmachine 
* draaibare spots die vanop afstand bediend kunnen worden 

 
‘LOUNGE DECORATIE’ & ‘LIVE COOKING’�MEUBILAIR: 

4 witte divans, 32 witte poefen, 12 witte lage tafels, 8 lichtgevende vazen 
Lopende band voorpresentaties en dienst,  Geïntegreerde ‘led’‐verlichting, Lichtgevend ‘led’‐paneel 

 
OPTIES: 

DJ: 500,-€ excl. BTW (605,-€ incl. BTW), ‘Live band’ : prijs op aanvraag 
’Diamant’‐buffet : 210,-€ excl. BTW (254,-€ incl. BTW) / meter 

(Zwart podium, buffet volledig in plexiglas met geïntegreerde ‘led’‐verlichting, achtergrondgordijn in witte lederen lamellen) 
Bloemversiering : prijs op aanvraag, Hoge eettafels vanaf 9,-€ excl. BTW (11,-€ incl. BTW), Smeedijzeren kandelaars : prijs op aanvraag 

 


