


“ LIEUX DE CHARME, ACCUEIL PERSONNALISE ET
ORGANISATION EFFICACE : UN MUST
POUR MARIAGES, RECEPTIONS OU DINERS”

WWW. LIDO-BELGIUM.COM




VOTRE EVENEMENT AU LIDO, A L' O BERGE DU LAC
OU A LA VILLA DU LAC...

DU SUR-MESURE SELON VOS ENVIES !

Un événement chez nous, c’est avant tout une ambiance feutrée dans
un lieu hors du commun, une cuisine moderne et inventive

et un personnel souriant et efficace.

Notre équipe met a votre disposition sa créativité et son expérience
pour orchestrer votre événement dans les plus petits détails: coordonner
les nappages et la vaisselle, choisir la décoration florale, imprimer les menus,
définir les plans de tables, prévoir une animation musicale,

organiser une activité culturelle ou un team building sportif.

Nous mettons un point d’honneur pour que votre événement soit a la hauteur

de vos réves, méme les plus fous...

Laissez-vous guider au fil des pages ...

COLLABORONS ENSEMBLE A LA REUSSITE DE VOTRE EVENEMENT !

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.



BUFFET BARBECUE A € 50,- PAR PERSONNE

FORMULE BUFFET A PARTIR DE 20 PERSONNES

Travers de Porc Caramélisés a |’Américaine
Saucisse de Campagne aux Fines Herbes
Merguez d’Agneau au Paprika
Contre-filet de Beoeuf Irlandais
Supréme de Volaille Mariné
Brochette de Saumon d’Ecosse

———

Assortiment de Sauces Froides et Chaudes :
Poivre Vert, Béarnaise, Mayonnaise, Sauce au Fromage Blanc et Fines Herbes,
Beurre Maitre d'Hotel, Vinaigrette et Aioli

———

Assortiments de Salades Composeées :
Salade d’Ebly aux Oignons Rouges
Salade de Chou et Carottes a l'aigre-doux
Gratin Dauphinois et Gratin de Légumes
Pommes de Terre en Chemise

_———

Assortiments de Crudités :
Tomates, Mesclun de Salades, Concombre

Mini- patisseries

Café et Petits Biscuits

ALTERNATIVE : LA FORMULE ALL-IN A € 65,- PAR PERSONNE

1/2 HEURE D'APERITIF EN FORMULE CLASSIQUE, LE MENU, LES VINS MAISON, LES EAUX ET LE CAFE

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.



BUFFET CLASSI QUE A € 53,- PAR PERSONNE

FORMULE BUFFET A PARTIR DE 30 PERSONNES

Galantine de Sandre aux Epinards et Safran
Tomate Farcie au Thon et Ciboulette
Tonnelet de Concombre Farci au Crabe
Carpaccio de Beoeuf aux Copeaux de Parmesan
Longe de Porcelet Rétie au Poivre et au Miel
R6ti de Dindonneau aux Fines Aromates
Aileron de Volaille Réti a I’Aigre-Doux

———

Assortiment de Sauces Froides:
Vinaigrette, Mayonnaise, Cocktail, Sauce Vincent

———

Assortiment de Salades Composées et Crudités:
Taboulé aux Raisins Secs et Fines Herbes
Salade de Pates a I'Origan et Olives Noires
Tzatziki de Concombre a la Menthe Fraiche
Carottes Rapées, Céleri-rave, Salade de Pommes de Terre

———

Eventail de Plats Chauds Servis sur Buffet (a choisir, maximum 2 plats):
Fricassée de Volaille au Vinaigre de Framboise et Poivre Vert
Emincé de Poularde au Curry et Champignons
Waterzooi de Volaille aux Petits Légumes
Chausson de Saumon Frais a la Créme de Ciboulette
Filet de Bar Victoria au Coulis de Tomate et Basilic

———

Assortiment de Mini-Patisseries
Salade de Fruits Frais

ALTERNATIVE : LA FORMULE ALL-IN A € 68,- PAR PERSONNE

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.



1/ 2 HEURE D'APERITIF EN FORMULE CLASSIQUE, LE MENU, LES VINS MAISON, LES EAUX ET LE CAFE

BUFFET O BERGE DU LAC A € 63,- PAR PERSONNE

FORMULE BUFFET A PARTIR DE 30 PERSONNES

Saumon Frais de Norvége Cuit en Bellevue
Tomate Farcie aux Crevettes Grises
Huitres Creuses de Bretagne (2 piéces par personne)
Galantine de Sandre aux Légumes et a I’Aneth
Mousse de Saumon Fumé aux Fines Aromates
Poitrine de Dindonneau R6ti au Poivre et a la Moutarde
Marinade de Filet de Bar au Parmesan et Basilic
Ailes de Volaille en Aigre-doux

———

Assortiment de Sauces Froides:
Vinaigrette, Mayonnaise, Cocktail, Moutarde, Sauce Vincent

———

Assortiments de Salades Composées et Crudités :
Salade de Pates a I'Origan et Tomates Fraiches
Taboulé aux Raisins et Menthe Fraiche
Tomates, Carottes, Céleri-rave, Concombre, Mesclun de Salade

———

Eventail de Plats Chauds Servis sur Buffet (a choisir, maximum 2 plats):
Fricassée de Volaille au Vinaigre de Framboise et Poivre Vert
Emincé de Poularde au Curry et Champignons
Waterzooi de Volaille aux Petits Légumes
Chausson de Saumon Frais a la Créme de Ciboulette
Filet de Bar Victoria au Coulis de Tomate et Basilic

—_———

Assortiment de Mini-Patisseries
Salade de Fruits Frais

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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BUFFET EXCLUSIF A € 68,- PAR PERSONNE

FORMULE BUFFET A PARTIR DE 30 PERSONNES

Enrubanné de Saumon Fumé a la Ricotta et Basilic
Jambon Italien Cru au Melon
Carpaccio de Boeuf aux Copeaux de Parmesan
Marinade de Saumon Frais d’Ecosse a la Moutarde Douce
(Eufs Brouillés au Saumon Fumé et Ciboulette
Tomate Farcie aux Crevettes Grises
Mousse de Foie Gras d'Oie et Pain Brioché
Galantine de Filet de Bar au Safran
Terrine de Lapereau Maison aux Pistaches
Saumon Fumé d’Ecosse Extra-doux
Aileron de Volaille R6ti a I’Aigre-Doux

———

Assortiment de Sauces Froides:
Vinaigrette, Mayonnaise, Cocktail, Moutarde, Sauce Vincent

———

Assortiments de Salades Composées et Crudités :
Salade de Pates a I'Origan et Tomates Fraiches
Taboulé aux Raisins de Corinthe et Menthe Fraiche
Tomates, Carottes, Céleri-rave, Concombre, Mesclun de Salade

———

Eventail de Plats Chauds Servis sur Buffet (a choisir, maximum 2 plats):

Fricassée de Volaille au Vinaigre de Framboise et Poivre Vert
Blanquette de Volaille aux Pleurotes, Ciboulette et Tagliatelles
Waterzooi de Volaille aux Petits Légumes
Chausson de Saumon Frais a la Créme de Ciboulette
Filet de Bar Victoria au Coulis de Tomate et Basilic

—_———

Assortiment de Mini-Patisseries
Salade de Fruits Frais

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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BUFFET ECHOPPES A € 75,- PAR PERSONNE

FORMULE BUFFET A PARTIR DE 50 PERSONNES

Echoppe lItalienne :
Petite Brochette de Légumes Grillés et Tomates Confites
Carpaccio de Beeuf au Parmesan, Jambon de Parme au Melon
Panini a la Mozzarella et Basilic, Salade de Pates ‘Farfale’ a la Ricotta et Pignons de Pin
Chaud : ‘Penne al Pesto’ et Tomates Fraiches

———

Echoppe Grecque :
Salade de Feta a I'Origan, Feuille de Vigne Fraiche Farcie aux Raisins
Tsatziki de Concombre a I'Ail, Créme de Tarama sur Blinis
Chaud : Pitta Gyros et ses garnitures

———

Echoppe Asiatique :

Ailes de Volaille Caramélisées au Sésame, Salade Chinoise de Soja au Crabe
Rouleau de Printemps a la Menthe, Samosa de Boeuf a la Coriandre
Raita de Concombre a la Menthe Fraiche et Curry Doux
Chaud : Saté Ayam (Volaille) a la Creme de Coco

———

Echoppe Tex-Mex :
Coleslaw a I'Aigre-doux, Fond d’Artichaut a I’Avocat
Epi de Mais au Beurre Salé, Fajitas au Fromage
Chaud : Spare Ribs Sauce Barbecue

———

Echoppe Francaise :
Mousse de Foie d’Oie et Pain Brioché, Tartare de Saumon Frais a I’Aneth
Mousseline de Saint-Jacques Fraiche aux Fines Herbes, Saumon Fumé d’'Ecosse Extra-doux
Chaud : Pot-au-feu de Poissons aux Petits Légumes

———

Assortiment de patisseries en réduction
Salade de Fruits Frais

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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LES FORFAITS VI NS...
A PARTIRDE € 12,- PAR PERSONNE

SYMBI OSE DES METS ET DES VINS SOUS L'CEIL ATTENTIF DU MAITRE D'HOTEL

‘Le Lido’ €12, ‘Bout du Monde’ € 24,-
Terra Deus, vin de Pays d’Aude, Blanc Deakin Estate - Chardonnay - Australie

Terra Deus, vin de Pays d’Aude, Rouge Carmen - Merlot - Rappel Valley - Chili

Eaux de Genval, naturelle et pétillante Eaux de Genval, naturelle et pétillante
‘Découverte’ €19,5- ‘En Force et en Finesse’ € 38,-

Vin de Fleur - Vin du Pays du Comté Tolosan Chateau de la Grave Caractére ‘Grains Fins’
Chéteau Valoussiéres - Coteaux du Languedoc Chéateau Carignan - Premiéres Cotes de Bordeaux
Eaux de Genval, naturelle et pétillante Eaux de Genval, naturelle et pétillante

CES VINS SONT SERVIS PENDANT LE REPAS A CONCURRENCE DE
- 1/4 DE BOUTEILLE DE VIN BLANC PAR PERSONNE
- 1/3 DE BOUTEILLE DE VIN ROUGE PAR PERSONNE
- 1/2 BOUTEILLE D'EAU PAR PERSONNE

LA CARTE DES VINS OU D'AUTRES FORMULES SONT DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE.

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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« LIDO'L DES JEUNES » A € 25,- PAR ENFANT

LES REPAS ET BOISSONS DES ENFANTS DE MOINS DE 5 ANS SONT OFFERTS.
POUR LES JUNIORS DE 5 A 12 ANS, NOUS PROPOSONS LA FORMULE SUIVANTE :

Fondu au Fromage et sa Salade Croquante
Ou
Potage aux Tomates

Emincé de Poulet et sa Compote, Pommes Duchesse
Ou
Petit Pavé de Boeuf en Emincé, Sauce Béarnaise, Pommes Frites

Coupe Glacée Junior
Ou
Mousse au Chocolat
Ou
Piece Montée

Boissons a volonté pendant l'entiereté de la manifestation.

ANIMATION & DIVERTISSEMENT

Des jeux d’extérieur sont a leur disposition dans le jardin. Pour leur sécurité,
une cléture borde le jardin afin que les plus petits ne s’approchent pas des étangs ou du lac.

A l'intérieur, une télévision avec DVD peut étre installée gratuitement :
il suffit d’amener vos DVD préférés...

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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LA SOI REE DANSANTE

SUR BASE D'UNE EXCLUSIVITE DU RESTAURANT

FORFAIT MELODIE A € 16,5-

Forfait boissons a volonté pendant 3 heures pour accompagner la soirée dansante:
vin blanc, vin rouge, biére au ft, sodas, eaux minérales et jus de fruits.
Par heure supplémentaire : € 4,5- par personne.

Alcools et digestifs : facturation a la consommation au prix de 5 € par verre (hors soft).

ANIMATION MUSICALE

Disc-jockey professionnel : € 700,- la prestation.
Groupe « Live », orchestre, spectacle : a partir de € 700,- la prestation.
La soirée devra se terminer doucement vers 3h00 du matin.

AMUSE-BOUCHES

Soupe a I'Oignon

Buffet de Quiches (minimum 15 personnes, prix par personne)
Mini- Sandwiches Garnis (4 piéces, prix par personne)

Pain Surprise ‘Classique’ (+/- 50 piéces, 10 personnes)

Pain Surprise ‘Prestige’ (+/- 50 piéces, 10 personnes)

Plateau de Fromages (+/- 20 personnes servi aprés un menu)
Plateau de Charcuteries (+/- 20 personnes servi aprés un menu)
Plateau de Crudités et Sauces

Piéce Montée (Glace ou Génoise, Parfum et Décoration a votre choix, prix par personne)
Buffet de Fromages (minimum 10 personnes, prix par personne)
Buffet de Desserts (minimum 20 personnes, prix par personne)

LE SERVICE EST FACTURE A € 30,- PAR HEURE ET PAR SERVEUR, DES 17H POUR LES REPAS DE

MIDI (SANS SOIREE DANSANTE) OU DES MINUIT POUR LES DINERS EN SOIREE.

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.

AOAMMHMAO®M MMM

10,-
10,-
60,-
70,-
120,-
120,-
50,-
10,-
15,-
15,-
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Saviez-vous que ...
DES IDEES, DES INFORMATIONS TOUJOURS UTILES A CONNAITRE

FORFAIT D’ EXCLUSIVITE EN BANQUETS:
L’exclusivité de 1’0 berge du Lac et du Martin’s Lido vous est offerte a partir de 50 adultes
payants. Contactez-nous pour une offre personnalisée.

LES TABLES :

Nos tables sont dressées en nappage de couleur blanc écru, décorées de pierrots et de fleurs
artificielles.

Toute autre décoration telle que housse de chaise, nappage coloré, milieu de table,
composition florale, ... peut étre commandée par nos soins.

L'impression des menus vous est offerte, avec possibilité de les personnaliser avec un logo
ou un texte de votre choix.

Nous pouvons réaliser les nominettes personnalisées : € 1,- piece

DROIT DE BOUCHON :

Il vous est loisible d’apporter vos propres vins lors de votre événement.

Dans ce cas, un « droit de bouchon » de € 8,- par bouteille servie (75cl) (vin ou champagne)
vous sera demandé.

HEBERGEMENT :

Dans le cadre d‘'une manifestation, nous recommandons I'hébergement de vos convives
afin de pouvoir profiter de la soirée en toute quiétude et sans risque sur la route du retour.
Dés lors, nous vous proposons un prix de chambre attractif.

SERVICE :

Les serveurs sont facturés a € 30,- par heure par garcon, aprés 17h pour les repas de midi
(sans soirée dansante) et a partir de minuit pour les diners en soirée.

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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CONDI TI ONS D'ANNULATI ON
MARTIN’S LIDO - O BERGE DU LAC - VILLA DU LAC

» HEBERGEMENT

1. Jusqu'a 30 jours avant la date d'arrivée, 20% du nombre total des chambres réservées peuvent étre
annulés sans frais.

2. Entre 29 jours et 7 jours avant la date d'arrivée, 10% du nombre total des chambres réservées peuvent
étre annulés sans frais.

3. Entre 6 jours et 2 jours avant la date d'arrivée, 5% du nombre total des chambres réservées peuvent étre
annulés sans frais.

4. Entre la veille de l'arrivée et le jour prévu du départ, toute réservation annulée sera facturée dans son
entiereté.

5. Les annulations dépassant les pourcentages prévus aux points 1 a 4 seront entierement facturées.

6. Si le client se présente au Martin’s Lido plus d’une heure aprés I'heure d’arrivée convenue, et qu'il n‘a pas
averti de ce retard, I'hdtel a le droit de résilier le contrat sans préavis ni indemnité et de réclamer le
dédommagement du préjudice subi.

» CONFERENCE ET BANQUET

1. Diminution du nombre de participants

1.1 Entre 60 jours et 30 jours avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra étre
réduit de 20% sans frais.

1.2 Entre 29 jours et 7 jours avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra étre
réduit de 10% sans frais.

1.3 Entre 6 jours et 3 jours avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra étre réduit
de 5% sans frais.

1.4 A 2 jours et moins de la manifestation, aucune réduction du nombre de participants ne pourra étre prise en
compte et la manifestation sera facturée dans son entiereté.

1.5 Toute annulation dépassant les pourcentages repris aux points 1.1 a 1.3 ne pourra étre prise en compte et
sera facturée entiérement.

2. En cas d’annulation compléte

2.1 A plus de 90 jours avant la date de la manifestation, le Martin’s Lido facturera 10% de la valeur de la
manifestation a titre de frais de dossier.

2.2 Entre 90 jours et 60 jours avant la date de la manifestation, Le Martin’s Lido facturera 25% de la valeur de
la manifestation.

2.3 Entre 59 jours et 30 jours avant la date de la manifestation, Martin’s Lido facturera 50% de la valeur de la
manifestation.

2.4 Entre 29 jours et 7 jours avant la date de la manifestation, Martin’s Lido facturera 75% de la valeur de la
manifestation.

2.5 A moins de 7 jours de la date de la manifestation, Martin’s Lido facturera la totalité de la manifestation.

Prix valables jusqu’au 31 décembre 2009, TVA 21% et service inclus.
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