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Historique de La Sucrerie 
Le 19 janvier 1836 est constitué à Bruxelles, la SA « Raffinerie Nationale de Sucre Indigène et Exotique ».  

Ses fondateurs appart iennent aux m ilieux bancaires bruxellois et l on trouve parmi ses principaux actionnaires,  

La Société Générale. Le but de la nouvelle société anonyme, au capital de 4 millions de francs (soit un des plus élevés de 

Belgique), est le raffinage des sucres indigènes et exotiques et la culture de la betterave pour en fabriquer le sucre. 

En 1 8 3 6 , la construct ion de La Sucrerie est entam ée par 5 0 0 ouvriers. Elle ne durera qu un an. Vingt -neuf hectares de terre 

sont déboisés afin de perm ett re la culture de la bet terave. L échec de l entreprise est rapide. La légende veut que 

l établissem ent n ait jam ais fonct ionné. En réalité , l industr ie sucrière en Belgique est encore à ses débuts ( le blocus 

cont inental date de 1 8 0 6 ) et de plus, l on se rend com pte que l eau vient à m anquer. Dès 1 8 3 8 , les difficultés financières 

font jour et le bâtiment est hypothéqué en 1840. 

En 1851, la Sucrerie est reprise par Monsieur Capouillet (bourgmestre de Waterloo de 1861 à 1873) et devient la seule 

fabrique de sucre de l arrondissem ent . Monsieur Capouillet n a pas plus de chance que ses prédécesseurs. Il doit aussi 

subir un échec : l isolem ent géographique em pêche tout essor de l entreprise, qui ferm era ses portes en 1 8 7 1 .  

Dommage, le chemin de fer Bruxelles-Waterloo sera inauguré en 1874.  

De 1871 à 1907, la Sucrerie devient une fabrique de la it condensé, qui com ptera jusqu à 1 5 0 ouvriers. 

En 1 9 0 8 , Monsieur de Meeûs acquiert le bien et le scinde en deux ferm es, qu il louera. 

En 1 9 2 9 , la Sucrerie accueille un élevage d astrakans, que tente de réaliser Monsieur Gobé. 

En 1948, elle devient le siège d une entreprise de dém olit ion. 

En 1951, la SPRL Productions 

 

ciném atographique Charles Deleukeleire l ut ilise com m e studios ciném a et de prise de 

vues. 

En 1963, la RTB choisit la Sucrerie pour enregistrer diverses émissions de variétés. 

En 1970, après cet intermède artistique, la Sucrerie est acquise par un entrepreneur de Waterloo, Monsieur Eugène Smits. 

Les négociations entre la commune et Monsieur Smits débutent en 1972. En 1978, le Ministre de la Communauté Française 

fait une promesse de subsides pour l achat de la propriété par la Com m une, dont le but est de créer sur le site de la 

Sucrerie, un centre culturel et de loisirs. En 1 9 7 9 , le Conseil com m unal décide de l acquisit ion. 

Le 24 mars 1980, le bien est acquis par la Commune de Waterloo. Un bureau est désigné pour l étude d un avant -projet de 

rénovation, qui est définitivement approuvé par le Conseil communal en 1982 et que le Ministère de la Communauté 

Française accepte  de subsidier à concurrence de 60%. 

De 1983 à 1989, livrée à elle-même, la Sucrerie abrite cependant diverses associations communales. 

En 1989, elle est acquise par la société holding du groupe Louis De Waele. Séduite par le site de la Sucrerie, vestige du 

passé industr ie l de la W allonie, et par l harm onie de ses espaces, l im m obilière Louis De W aele lui a im aginé un nouveau 

dynam ism e en réalisant un centre d affaires et de loisirs.  

Depuis lors, on y trouve le Mart in s Grand Hôtel et son restaurant La Sucrerie, tous deux appartenant au Groupe Mart in s 

Hotels (propriétaire, entre-autre, du Château du Lac, à Genval). 
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LLEESS  FFOORRFFAAII TTSS  SSEEMM II NN AAII RREESS  
AIR CONDITIONNE, PLEINE LUMIERE DU JOUR, I NTERNET SANS FIL   

Forfait Meet & Lunch Deux-Services  7 5 ,00 p.p. TVAC  
- Mise à disposit ion d une salle plénière équipée du matériel suivant :  
1 flipchart, 1 écran de projection intégré, papier, bic, menthes, eau minérale de Genval. 
- L accueil et les 2 pauses de la journée : Café, expresso, déca, assortiment de thés et  
infusions, jus de fruits, corbeille de fruits frais, mini croissants et pains au chocolat à  
l arr ivée, douceurs du jour en mat inée et biscuits Dandoy l après-midi. 
-  Le déjeuner 2-services à La Sucrerie garant i en 1 heure.  
(Entrée et plat, boissons et café inclus)   

Forfa it Meet & Lunch Sandw iches  8 0 ,00 p.p. TVAC  
- Mise à disposit ion d une salle plénière équipée du matériel suivant :  
1 flipchart, 1 écran de projection intégré, papier, bic, menthes, eau minérale de Genval.  
- L accueil et les 2 pauses de la journée : Café, expresso, déca, assortiment de thés et  
infusions, jus de fruits, corbeille de fruits frais, mini croissants et pains au chocolat à  
l arr ivée, douceurs du jour en mat inée et biscuits Dandoy l après-midi. 
-  Le déjeuner servi à La Sucrerie : assort im ent de w raps et de sandwiches, 
avec soupe du jour, salades et dessert du jour, boissons et café compris.  
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Forfait Meet & Taste  8 5 ,0 0 p.p. TVAC  
- Mise à disposit ion d une salle plénière équipée du matériel suivant :  
1 flipchart, 1 écran de projection intégré, papier, bic, menthes, eau minérale de Genval.  
- L accueil et les 2 pauses de la journée : Café, expresso, déca, assortiment de thés 
et infusions, jus de fruits, corbeille de fruits frais, mini croissants et pains au chocolat 
à l arr ivée, douceurs du jour en mat inée et biscuits Dandoy l après-midi. 
- Le déjeuner 3 services du marché servi à La Sucrerie , boissons et café pris.  

Forfait Meet & Savour  1 0 0 ,0 0 p.p. TVAC (max 15 pers)  
- Mise à disposit ion d une salle plénière équipée du matériel suivant : 1 flipchart,  
1 écran de projection intégré, papier, bic, menthes, eau minérale de Genval.  
- L accueil et les 2 pauses de la journée : Café, expresso, déca, assortiment de thés et 
infusions, jus de fruits, corbeille de fruits frais, mini croissants et pains au chocolat à  
l arr ivée, douceurs du jour en mat inée et biscuits Dandoy l après-midi. 
- Le déjeuner 3 -services A la carte du restaurant servi à La Sucrerie ,  
apéritif, sélection de vins par le Maît re d Hotel, eau m inérale et café com pris. 
Carte du restaurant sur demande. 

Nos forfaits Séminaires sont disponibles dès 8 personnes. En-dessous de 8 
personnes, un supplément de  150 TVAC pour la locat ion de salle sera demandé. 
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LES PETITS PLUS

  
5,00 P.P. TVAC     

Pause café VI TAMI NEE

  
En complément de la pause café, nous proposons : 
Des jus de fruits frais (orange, fraise, kiwis, cit ron,  ) 
Des brochettes de fruits frais 
Un assortiment de yaourts au lait entier et aux fruits.   

Pause café BRUXELLOI SE

  

En complément de la pause café, nous proposons :  
Un assortiment de cuberdons, spéculoos, mini pâtisseries, biscuits et chocolats belges.   

Pause café SOFT-DRINKS

   

En complément de la pause café, nous ajoutons : 
Une sélection de boissons soft : Coca-Cola, Sprite, Orangina, Schweppes Tonic, 
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NN OOTTRREE  DD ÎÎ NN EERR  33  SSEERRVVII CCEESS  

  
55 55 ,,00 00  PP..PP..  TTVVAACC    

FFAAII TTEESS  VVOOTTRREE  CCHHOOII XX  EENN  RREESSPPEECCTTAANNTT  UUNN  MMÊÊMMEE  MMEENNUU  PPOOUURR  LL EENNSSEEMMBBLLEE  DDEESS  CCOONNVVII VVEESS    

1 verre de Kir mousseux ou jus de fruits accompagné de chips et olives. 
*** 

Sauté de scampi au lait de coco sur chiffonnade de chou chinois 
Croustillant de Saint-Marcellin au miel de lavande et vinaigre balsamique 

Gaspacho Andalou en « espuma » d asperges vertes 
Salade de magret grillé aux jeunes pousses. Croustillant de pain aux olives 

Carpaccio de thon aux épices et tomates marinées 
Brochette de Saint-Jacques au chorizo, vinaigret te à l oseille (suppl. 2 ) 

*** 

Filet de dorade grillé, rosace de tomates et olives noires, roquette aux fines herbes 
Dos de cabillaud royal, mousseline de panais, huile vierge aux noix et pignons de pin 

Pavé d espadon en habit de Ganda, poireaux à la crème et citron vert 
Suprême de coucou de Malines aux pleurotes et vin jaune, écrasée de rattes et chicons confits 

Carré de cochon de lait à la moutarde violette de Brive, pommes gaufrettes 
Filet d agneau rôt i en croûte de Tandoori, pom m es pont -neuf (suppl. 3 ) 

*** 

Crème brûlée « Arabica » 
Dacquoise cacahuète et caramel à la confiture de lait 

Soupe de melon au vin rouge 
Duo de mousse au chocolat 

Feuilleté de poires caramélisées, crème Williamine 
Marquise marbrée au chocolat menthe 

*** 

½ bouteille de vin blanc/rouge par personne, les eaux minérales, le café et le thé. 
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SSAALLLLEESS  DD EE  RREEUUNN II OONN  
EEQQUUII PPEEMM EENN TT  AAUUDD II OO-- VV II SSUUEELL,,  MM AATTEERRII EELL,,  SSEERRVV II CCEESS  DD II VV EERRSS   

LL ÉÉQQUUII PPEEMMEENNTT  DDEE  BBAASSEE  FFOOUURRNNII  AAVVEECC  LLAA  LLOOCCAATTII OONN  DDEE  LLAA  SSAALLLLEE  EESSTT  LLEE  SSUUII VVAANNTT  ::    
Un écran -  Un flipchart et les marqueurs  Un bloc-notes et un stylo par personne ainsi 
que les bonbons à la menthe et l eau m inérale. 
Air conditionné  Pleine lumière du jour.   

CCEERRTTAAII NNSS  ÉÉQQUUII PPEEMMEENNTTSS  PPEEUUVVEENNTT  ÊÊTTRREE  LLOOUUÉÉSS  PPAARR  NNOOSS  SSOOII NNSS  ::    
Projecteur LCD :  180,00 TVAC pour une journée 
Flipchart supplémentaire :  30,00 TVAC pour une journée 
Rétroprojecteur (slides) : offert selon disponibilité 
WiFi :  15,00 TVAC pour une connexion de 24h. 
Photocopieur, fax, Lecteur DVD, sur demande  

Pour une utilisation de plusieurs jours, le prix est multiplié par le coefficient suivant : 
2 jours X 1,5  -   3 jours X 2  -   4 jours X 2,5  -   5 jours X 3.  

SSEERRVVII CCEE  CCOONNFFEERREENNCCEE  DDEESSKK

  

Photocopies :  0,15 TVAC / page 
Transparents

 

: 
 

0,75 TVAC / page
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CCOONN DD II TTII OONN SS  DD AANN NN UULLAATTII OONN   

 HEBERGEMENT 
-  Jusqu'à 15 jours avant la date d'arrivée, 20% du nombre total des chambres réservées pourra être annulé sans frais.

 
- Entre 15 jours et 7 jours avant la date d'arrivée, 10% du nombre total des chambres pourra être annulé sans frais. 
-  Entre 6 jours et 2 jours avant la date d'arrivée, 5% du nombre total des chambres réservées pourra être  
annulé sans frais. 
-  Entre la veille de l'arrivée et le jour prévu du départ, toute réservation annulée sera facturée dans son entièreté. 
-  Les annulations dépassant les pourcentages prévus aux points 1.1. à 1.4. seront entièrement facturées.  

 CONFERENCE ET BANQUET 
-  Entre 60 jours et 30 jours avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra être réduit 
de 20% sans frais. 
-  Entre 29 jours et 7 jours avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra être réduit 
de 10% sans frais. 
-  Entre 6 jours et 3 jour avant la date de la manifestation, le nombre total de participants pourra être réduit 
de 5% sans frais. 
-  A 2 jours et moins de la manifestation, aucune réduction du nombre de participants ne pourra être prise en 
compte et la manifestation sera facturée dans son entièreté. 
-  Toute annulation dépassant les pourcentages repris aux points 2.1.1. à 2.1.3. ne pourra être prise en compte 
 et sera facturée entièrement.   

 ANNULATION COMPLETE DE LA MANIFESTATION 
- Ent re 60 jours et 30 jours avant la date de la manifestat ion, le Mart in s Grand Hotel facturera 25% de la valeur 
de la manifestation. 
Entre 30 jours et 15 jours avant la date de la manifestation, le Mart in s Grand Hotel facturera 50% de la valeur  
de la manifestation. 
- Ent re 14 jours et 3 jours avant la date de la manifestat ion, le Mart in s Grand Hotel facturera 75% de la valeur 
de la manifestation. 
-  A 2 jours et moins de la manifestation, le Mart in s Grand Hotel facturera la totalité de la manifestat ion.     

Les pr ix s entendent TVA, taxes et services inclus et sont valables du 1er janvier au 31 décembre 2009 
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Waterloo : 2 hôtels -  1 adresse  
Chaussée de Tervuren 198   B-1410 Waterloo (Brussels)  Belg iu m

 

Tel. +32- (0)2-352 18 15  Fax + 3 2 - ( 0)2-352 18 88  w w w .m ar t in sh o t e ls.com

 


